RAULWING

Fleischerei & Gastrobedarf
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Von der Idee bis zur Umsetzung ~
Neubau - Modernisierung - Renovierung - Neuanschaffung Y *'7
] ¥
Fiir die Fleischereien L /
g Ji
Maschinen & Gerdte Vorbereitung
- Thekenschalen & Stufen - Grillgerdte - Fleischereibedarf
- Thekenbestecke - Kombidampfer - Kunstddrme
- Schieferplatten - HeiBluftgerate - Naturdarme
- HeilRe- & Kalte-Theken - Kochkessel - Gewirze )
. - Knochenbandsagen - Hilfsstoffe
- Fleischwdlfe - Kichenbedarf

Einrichtung - Eismaschinen ‘ —

- Menger & Kutter
- Tische - Spllmaschinen
- Regale & Schranke
- Spilen
- Millsackhalter - -~
- Maschinentische Ihr Ansprechpartner [!,:g!
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Thomas Mahr © *
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yertriebsleiter Fleischerei .

Mobil: (0172) 63 653 41
Tel: (0571)79842-10

thomas.mahr@raulwing.de
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Von der ersten Idee bis zur erfolgreichen Umsetzung - egal, ob Neubau, Modernisierung, Renovierung oder Neuanschaffung,
Ihr Ansprechpartner steht Ihnen mit Fachkompetenz und Engagement zur Seite.

Fritz Raulwing GmbH & Co. KG | F-A-Meyer-Strafse 7132457 Porta Westfalica
Tel: (0571) 798 42-0 | Fax. (0571) 7105 511 E-Mail: bestellungen@raulwing.de | www.raulwing.de | shop.raulwing.de



